
 
 

NEULAND GmbH 
Produktvermarktung 
aus tiergerechter und 
umweltschonender Nutz-
tierhaltung aus Nord-
deutschland 
Eppenser Weg 29 
29549 Bad Bevensen 

Geschäftsführer 
Thomas Strauß 
Aufsichtsrat 
Fritz Engelke 
Andreas Engel 
Henning Flegel 

T: 05821 97741-0 
F: 05821 97741-50 
E: vertrieb-nord@neuland-fleisch.de 
I: www.neuland-fleisch.de 

Bankverbindung: 
Sparkasse Lüneburg 
BLZ 24050110 
Konto 1180 

Handelsregister: 
Abt. B Nr. 1121 
Steuernummer: 
47/201/10710 
Amtsgericht: 
Lüneburg 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
Sommer, Sonne und Bratwurst in Berlin – Die 8. Bratwurstmeisterschaft 

 
Berlin, 26.04.2010 
Am 25. April fand erneut auf der Domäne Dahlem in Berlin die 8. Bratwurstmeisterschaft 
statt. Bei schönstem Wetter traten fünf Brandenburger und acht Berliner Fleischereien 
gegeneinander in den Kategorien Berliner oder Brandenburger Bratwurstmeister an und 
kämpften auch um den Titel der kreativsten Bratwurst. 
So viele Besucher wie noch nie, sind dem Duft der 13 Grillstände gefolgt um die Köst-
lichkeiten von 10 bis 18 Uhr zu probieren und ihr Votum abzugeben. Nicht nur das sonni-
ge Grillwetter sorgte für großartige Stimmung, auch die Musik der Commedian Pharma-
cist tat einiges dazu bei. Neben dem guten Essen gab für die Kleinen Torwandschießen, 
Kinderkarussel und ein Fußballturnier. Auch die vielen Aussteller sorgten auf der Domä-
ne Dahlem „dem einzigen Bauernhof mit U-Bahn-Anschluss“ für ein buntes Markttreiben. 
Dem jeweiligen Sieger in den Kategorien wurde um 17 Uhr die „Goldene Bratwurst-
Anstecknadel“ angesteckt, die der Goldschmiedmeister Walla auch dieses Jahr in Hand-
arbeit hergestellt hat. 
 
Platzierung der 8. Bratwurstmeisterschaft am 25.April 2010  
 
Kategorie: Berliner Bratwurst  
2. Platz: NEULAND-Fleischerei Jens-Uwe Bünger mit der Fränkische Bratwurst 
 
Kategorie: Kreative Bratwurst 
2. Platz: NEULAND-Fleischerei Jens-Uwe Bünger mit der Lavendelbratwurst 
3. Platz: NEULAND-Fleischerei Michael Kluge mit der Barbecue-Bratwurst 
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