Stroh wurde zum ,,Luxusgut”

Neuland Fleischvertriebs GmbH feiert 25-Jahr|ges Jubilaum

Bergkamen - Schnitzel, Puten-
keulen oder saftige Steaks ge-
horen spitestens seit den Wirt-
schaftswunderjahren zu den
Favoriten fiir ein leckeres Mit-
tagessen. Dabei war es den
meisten Verbrauchern viele
Jahre lang egal, woher das
Fleisch stammt und wie die Tie-
re bis zu ihrem unfreiwilligen
Tod gelebt hatten.

Doch in den 1980er Jahren
war ein Umdenken festzustel-
len. ,Fleisch ja, aber ohne
schlechtes Gewissen, hieRR es
an der Fleischtheke®, berichtet
Christoph Dahlmann, Ge-
schiftsfithrer der Neuland
GmbH. Von den Kunden wurde
immer mehr eine artgerechte
Haltung der Tiere mit Auslauf
und fairem Tierwohl eingefor-
dert.

Nur wenige Erzeugerbetrie-
be lielRen sich anfangs auf die
kostentreibenden Anforderun-
gen ein, wie Bestandsobergren-
zen, doppelt so viel Platz mit
Auslauf und Stroh. Wohlwis-
send, dass ihre Erzeugerpreise
dann steigen werden. Inzwi-
schen sei Stroh sogar zu einem
»2uxusgut” geworden.

Die Neuland GmbH wurde
im Jahr 1990 in Castrop-Rauxel
auf dem Hof der Familie Dinge-
bauer in Castrop-Rauxel von
Bauerinnen und Bauern ge-

Grundungsmltglleder und Wegberester. (von rechts) Christoph Dahlmann Thomas Griese, Hugo
Godde, Eberhard GeiBler, Burgermeister Bernd Schafer, Wilhelm Eckei, Doris Senf, Jochen Dett-

mer und Friedrich Ostendorff.
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griindet und mit einem Zerle-
gebetrieb gestartet. Die Rdum-
lichkeiten wurden zu klein
und so wurde 1999 ein Neubau
auf dem Gelinde der Okostati-
on errichtet.

Neuland ist ein Programm
fiir artgerechte Tierhaltung in
bauerlichen Strukturen. Das
Neuland-Programm selber ist
ein bundesweites. Die Richtli-
nien gibt der Neuland-Verein
heraus und ldsst diese durch
ein externes Kontrollunterneh-
men zertifizieren.

Damals von vielen beldchelt,
befindet sich die Idee der artge-
rechten Tierhaltung heute auf
der Uberholspur und findet im-
mer mehr Zuspruch bei den
Verbrauchern, erzihlt Fried-
rich Ostendorff mit groRer Be-
geisterung. Er ist einer der
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Grindungsvdter der Neuland
GmbH, die inzwischen rund 50
Erzeugerbetriebe in der Region
zahlt.

Aktuell sind 45 Mitarbeiter
1mm Zerlegebetrieb beschiftigt
und beliefern Frischfleischthe-
ken, Supermirkte, Mensen
und Kantinen sowie die Gastro-
nomie. Am Samstag wurde nun
mit den Mitgliedern in der Dee-
le der Okologiestation das 25-
jahrige Bestehen gefeiert. Und
natiirlich durften Grillwiirst-
chen und Steaks von Neuland
nicht fehlen.

KLAUS-DIETER HOFFMANN



